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LE PRIEURE

RESTAURANT

4mu5e—bouches

Ontrées

Noix de Saint-Jacques, poireaux, pistils de safran en
coquille lutée

Ormeau, creme de pommes de terre amandine au
corail d'oursins

Plats

Blanc de turbot poché a l'huile d’olive, risone,
carottes fanes et jus au pommeau

Granité au champagne

Pigeonneau en deux facons : supréme roti et cuisse
confite et champignons sauvages

Dessert

Le passionné

Mousse passion, coeur framboise, biscuit a l'huile de
vanille, sorbet passion

110€
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